
PAN DE CRISTAL CON TOMATE
(Con jamón ibérico +6€)

FOCACCIA DEL PIZZAIOLO
(Aceite de ajo, orégano y romero)
 
BRUSCHETTA AL POMODORO

PATATAS BOLSA

GILDA DE BOQUERÓN

ACEITUNAS

ANCHOAS DEL MEDITERRANEO EN SU ACEITE

TAGLIERE HISPANOITALIANO
(Selección de embutidos y quesos italianos y locales)

SPAGUETTI A LA CARBONARA ESTILO 
ITALIANO, CON YEMA DE HUEVO, PANCETA 
IBÉRICA Y GUANCIALE
(con láminas de trufa +6€)

SPAGUETTI  CACIO E PEPE CON SELECCIÓN DE 
PECORINO ITALIANO

TAGLIATELLI MARINARA CON MEJILLONES, 
ALMEJAS, GAMBAS, AJO LAMINADO Y 
CHERRYS 

FUSILI AL PESTO GENOVES, BURRATA Y 
CHERRYS

TAGLIATELLI CON RAGU DE CARRILLERA DE 
TERNERA 

PAPPARDELLE AL TARTUFO E FUNGHI

PENNE RIGATONI CON ROQUEFORT Y CONFIT 
DE PATO

MACARRONES RUMMO A LA PUTANESCA CON 
BUTIFARRA, BERENJENA ASADA Y FIOR DI 
LATTE GRATINADA

GNOCCHI DE GAMBAS Y CALABACÍN CON 
STRACCIATELLA DE BURRATA 

RAVIOLIS CASEROS DE BACALAO CON SALSA 
DE PIQUILLOS

AGNOLOTTI DE BUTIFARRA CON SALSA DE 
BOLETUS Y CEBOLLA CARAMELIZADA

LASAÑA DE RAPE Y GAMBAS

LASAÑA TRUFADA DE TERNERA MENORQUINA 
Y BOLETUS

RISOTTO DE BOLETUS Y VELO DE PANCETA 
IBÉRICA

RISOTTO NERO DE GAMBAS Y CALAMAR

RISOTTO VEGETARIANO

PATATAS CON SALSA BRAVA DE TOMATE SAN 
MARZANO DOP

ALCACHOFAS A LA BRASA CON CREMA DE 
PARMESANO REGIANO Y VIRUTAS DE JAMÓN 
IBERICO

BUÑUELOS DE TOMATE DATTERINI CAMPANO, 
QUESO MAHÓN Y ALBAHACA

CROQUETAS DE POLLO Y JAMÓN IBÉRICO

CALAMARI FRITTI CON ALIOLI DE SU TINTA

FRITURA DE PESCADO Y MARISCO

ZAMBURIÑAS A LA PLANCHA CON QUESO SEMI 
DE MENORCA

PROVOLONE VALPADANA DOP AL HORNO CON 
SOBRASADA DE MENORCA Y MIEL

CARPACCIO DE TERNERA CON PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 24 MESES, RÚCULA Y ACEITE 
DE TRUFA

BURRATA DI PUGLIA DOP CON TARTAR DE 
TOMATES ITALIANOS, RÚCULA Y ACEITE DE 
OLIVA

ENSALADA CAPRESE CON MOZZARELLA DI 
BUFAL CAMPANA, TOMATE A RODAJAS, ACEITE 
DE ALBAHACA FRESCA Y ORÉGANO

ENSALADA CÉSAR CON POLLO REBOZADO, 
LECHUGA ROMANA, TOMATES CHERRYS, 
PARMESANO REGGIANO, ANCHOAS Y SALSA 
CÉSAR

ENSALADA GRIEGA CON TOMATE, QUESO FETA, 
ACEITUNAS NEGRAS, CEBOLLA MORADA, Y 
ATÚN1

MILANESA OTTIMO CON HUEVO POCHÉ, SAL 
MALDON, PEREJIL  Y TRUFA RALLADA

COSTILLAR DE CERDO GLASEADA CON SALSA 
BARBACOA

BACALAO CONFITADO CON PESTO ROJO Y 
ALIOLI DE ALBAHACA

SALMÓN AL PAPILLOTE CON VERDURAS Y 
PATATAS

La vita é una combinazione di pasta e tramuntana

APERITIVO PASTAS Y RISOTTOS

PICOLLO PIATTI

platos fuertes

@ottimomenorca

6,5€

8€

9€

3€

2,5€/u

4€

8€

32€

19,5€

20,5€

24,5€

20,5€

20,5€

22,5€

23,5€

18,5€

18,5€

17,5€

17€

19,5€

19,5€

17,5€

19€

17,5€

7,5€

18€

12€

12,5€

16,5€

27,5€

17,5€

16,5€

18,5€

17,5€

15,25€

15,25€

16,5€

22€

19,5€

22,5€

21,5€



PIZZAS
MARGARITA
Tomate san Marzano DOP, Fior di latte, Aceite de 
oliva y albahaca

MARINARA
Tomate San Marzano DOP, ajo picado, orégano y 
aceite de oliva virgen

4 FORMAGGI
Tomate San Marzano DOP, Fior di latte, 
gorgonzola, scamorza affumicata, Parmigiano 
reggiano DOP 24 meses

PROSCIUTTO E FUNGHI
Tomate san Marzano DOP, Fior di latte,  Prosciutto 
Cotto, Champiñones, aceite de oliva virgen. 
(pruébala con nuestra base de tartufo +2€)

DIÁVOLA
Tomate San Marzano DOP, Fior di latte, Spianata 
Calabrese (salame picante), Jalapeños, parmesano 
reggiano Dop 24 meses y aceite de guindilla

CALZONE
Tomate san Marzano, Fior di latte, prosciutto 
cotto, champiñones y huevo

VEGETARIANA
Tomate san Marzano, Fior di latte, cebolla, 
pimientos, berenjena y champiñones

BOLOÑESA
Tomate san Marzano, Fior di latte, Boloñesa, 
parmesano reggiano y champiñones

TONNO CRUDA
Tomate San Marzano, Fior di latte, atún, cebolla 
morada cruda, aceitunas negras y aceite de oliva

NAPOLI 
Tomate San Marzano, Fior di latte, anchoa 
mediterránea y alcaparras

TARTA DE QUESO Y PISTACHO CON CREMA DE 
CHOCOLATE BLANCO Y PISTACHO

TIRAMISÚ CASERO

CANNOLI SICILIANO CLÁSICO

TARTA CAPRESE DE NUTELLA

TARTA DE ZANAHORIA

VOLCÁN DE ESPUMA DE COCO, MASCARPONE, 
COULIS DE MARACUYÁ Y DADOS DE MANGO

GRANIZADO DE GIN XORIGUER CON LIMÓN

PIZZETA DE NUTELLA, FRESAS Y AVELLANAS

HELADOS DE LA CASA

SALSA DE PARMESANO REGGIANO DOP 24 MESES 
CON AJOS ASADOS

SALSA DE TOMATE SAN MARZANO

SALSA TARTUFATA

MENORQUINA
Tomate san Marzano DOP, fior di latte, sobrasada 
de Menorca, queso mahón, espuma de miel y 
orégano

CARBONARA
Crema de quesos italianos, fior di latte, yema 
de huevo, guanciale crujiente, velo de panceta 
ibérica y parmesano reggiano dop

BOLOGNA
Fior di latte, mortadella de Bologna, Buffala, pesto 
de pistacho y pistacho tostado

CARPACCIANA
Tomate San Marzano DOP, Fior di latte, carpaccio 
de ternera, parmesano reggiano DOP 24 meses,, 
rúcula y aceite de trufa

BURRATA
Tomate de san Marzano DOP, tomates semisecos, 
burrata de puglia DOP y pesto genovés

NÓRDICA
Tomate San Marzano, mascarpone, salmón 
noruego ahumado, rúcula, albahaca, citronet y 
huevas de pescado

CITTADELLA
Tomate san Marzano, fior di latte, Berenjena 
laminada al horno, Parmesano reggiano DOP 
24 meses, aceto balsamico di modena, miel y 
orégano

FRIULI
Tomate San Marzano, Mozzarella di bufala, 
Prosciutto Di Parma DOP y rúcula

FRUTI DI MARE
Tomate san Marzano, fior di latte, mejillones, 
gambas, calamares y picada de ajo y perejil

ALCACHOFI
Tomate san marzano, fior di latte, alcachofa 
confitada,virutas de iberico , ricotta y miel 

OTTIMO
Base de crema Ottimo, Fior di latte, guanciale 
crujiente, puerros confitados y parmesano 
reggiano DOP 24 meses

Las clásicas “tutta la vita” en italia

POSTRES

dips

PIZZAS gourmet
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Descubre el auténtico sabor de la pizza napolitana de masa fina 
con bordes gruesos y crujientes debido a su lenta fermentación

terminate los bordes dipeando con nuestras salsas


