OTTINMO

LA VITA E UNA COMBINAZIONE DI PASTA E TRAMUNTANA

POUR COMMENCER

PAIN DE CRISTAL A LA TOMATE 6,5€
(Avec jambon ibérique +6€)

FOCACCIA DU PIZZAIOLO 8€
(HUILE A L’AIL, ORIGAN ET ROMARIN)

BRUSCHETTA AL POMODORO 9€
CHIPS 3€
GILDA D’ANCHOIS 2,5€/u
OLIVES 4€
ANCHOIS DE LA MEDITERRANEE A L'HUILE 8€
PLANCHE HISPANO-ITALIENNE 32€

(Sélection de charcuteries et fromages italiens et locaux)

PICOLLO PIATTI

POMMES DE TERRE AVEC SAUCE BRAVA 7,5€
A LA TOMATE SAN MARZANO DOP

ARTICHAUTS GRILLES AVEC CREME DE 18€
PARMESAN ET COPEAUX DE JAMBON IBERIQUE

BEIGNETS DE TOMATE DATTERINI AVEC 12€
FROMAGE MAHON ET BASILIC

CROQUETTES DE POULET ET JAMBON 12,5€
IBERIQUE

CALAMARI FRITTI AVEC AiOLI A L'ENCRE DE 16,5€
SEICHE

FRITURE DE POISSON ET FRUITS DE MER 27,5€

NOIX DE SAINT-JACQUES GRILLEES AVEC 17,5€
FROMAGE SEMI-AFFINE DE MINORQUE

PROVOLONE VALPADANA DOP AU FOUR AVEC 16,5€
SOBRASADA DE MINORQUE ET MIEL

CARPACCIO DE BCEUF AVEC PARMIGIANO 18,5€
REGGIANO DOP AFFINE 24 MOIS, ROQUETTE ET
HUILE DE TRUFFE

BURRATA DI PUGLIA DOP AVEC TARTARE DE 17,5€
TOMATES ITALIENNES, ROQUETTE ET HUILE
D’OLIVE

SALADE CAPRESE AVEC MOZZARELLA DI I525€
BUFALA CAMPANA, TOMATES EN TRANCHES,
HUILE DE BASILIC ET ORIGAN

SALADE CESAR AVEC POULET PANE, 15,25€
LAITUE ROMAINE, TOMATES CERISES,

PARMIGIANO REGGIANO, ANCHOIS ET SAUCE

CESAR

SALADE GRECQUE AVEC TOMATE, FROMAGE 16,5€
FETA, OLIVES NOIRES, OIGNON ROUGE ET
THON

PATES & RISOTTOS

SPAGHETTI CARBONARA, A L'ITALIENNE 19,5€
AVEC JAUNE D'CEUF, PANCETTA IBERIQUE ET
GUANCIALE

(avec lamelles de truffe +6€)

SPAGHETTI CACIO E PEPE AVEC SELECTION DE 20,5€
PECORINO ITALIEN

TAGLIATELLE MARINARA AUX MOULES, 24,5€
PALOURDES, CREVETTES, AIL EMINCE ET
TOMATES CERISES

FUSILLI AU PESTO GENOIS, BURRATA ET 20,5€
TOMATES CERISES

TAGLIATELLE AU RAGOUT DE JOUE DE BEEUF  20,5€
PAPPARDELLE AL TARTUFO E FUNGHI 22,5€

PENNE RIGATONI AU ROQUEFORT ET CONFIT Z2515E
DE CANARD

MACARONI RUMMO ALLA PUTTANESCA AVEC 18,5€
BUTIFARRA, AUBERGINE ROTIE ET FIOR DI
LATTE GRATINE

GNOCCHI AUX CREVETTES ET COURGETTE 18,5€
AVEC STRACCIATELLA DE BURRATA

RAVIOLIS MAISON DE MORUE AVEC SAUCE AUX 17,5€
PIQUILLOS

AGNOLOTTI A LA BUTIFARRA AVEC SAUCE AUX 17€
CEPES ET OIGNON CARAMELISE

LASAGNE DE LOTTE ET CREVETTES I9}5&

LASAGNE TRUFFEE DE BEEUF MENORQUIN ET  19,5€
CEPES

RISOTTO AUX CEPES AVEC PANCETTA 17,5€
IBERIQUE

RISOTTO NOIR AUX CREVETTES ET CALAMARS 19€

RISOTTO VEGETARIEN 17,5€

PLATS PRINCIPAUX

MILANAISE OTTIMO AVEC GEUF POCHE, 22€
SEL MALDON, PERSIL ET TRUFFE RAPEE

TRAVERS DE PORC LAQUES AVEC SAUCE 19,5€
BARBECUE
CABILLAUD CONFIT AVEC PESTO ROUGE 22,5€

ET AIOLI AU BASILIC

SAUMON EN PAPILLOTE AVEC LEGUMES ET 21,5€
POMMES DE TERRE

@OTTIMOMENORCA



OTTINO

DISCOVER THE AUTHENTIC FLAVOUR OF NEAPOLITAN PIZZA WITH A
THIN BASE AND THICK, CRISPY EDGES THANKS TO ITS SLOW FERMENTATION

PIZZAS LES CLASSIQUES "TUTTA LA VITA" EN ITALIE

MARGARITA 13,5€
Tomate San Marzano DOP, fior di latte, huile d’olive
et basilic

MARINARA 12,5€
Tomate San Marzano DOP, ail, origan et huile
d'olive vierge extra

4 FORMAGGI 15,5€
Tomate San Marzano DOP, fior di latte, gorgonzola,
scamorza fumée, Parmigiano Reggiano DOP affiné

24 mois

PROSCIUTTO E FUNGHI 15,5€
Tomate San Marzano DOP, fior di latte, jambon

cuit, champignons et huile d'olive

(essayez-la avec notre base a la truffe +2€)

DIAVOLA 16,5€
Tomate San Marzano DOP, fior di latte, salami

piquant (Spianata Calabrese), jalapenos,

Parmigiano Reggiano DOP et huile pimentée

CALZONE 17,5€
Tomate San Marzano, fior di latte, jambon cuit,
champignons et ceuf

VEGETARIENNE 17,5€
Tomate San Marzano, fior di latte, oignon, poivrons,
aubergine et champignons

BOLOGNAISE 18,5€
Tomate San Marzano, fior di latte, sauce
bolognaise, Parmigiano Reggiano et champignons

TONNO CRUDA 18,5€
Tomate San Marzano, fior di latte, thon, oignon
rouge cru, olives noires et huile d'olive

NAPOLI 18€
Tomate San Marzano, fior di latte, anchois et capres

DESSERTS

CHEESECAKE A LA PISTACHE AVEC CREME 9,5€
AU CHOCOLAT BLANC ET PISTACHE

TIRAMISU MAISON 8€
CANNOLI SICILIEN CLASSIQUE 6,5€
GATEAU CAPRESE AU NUTELLA 7€
GATEAU A LA CAROTTE 9€
VOLCAN DE MOUSSE DE COCO AVEC 7,5€

MASCARPONE, COULIS DE FRUIT DE LA
PASSION ET MANGUE
) 10€
GRANITE AU GIN XORIGUER ET CITRON
9€
PIZZETTA AU NUTELLA, FRAISES ET NOISETTES

GLACES MAISON 4,5€ [ boule

PIZZAS GOURMET

MENORQUINA 21,5€
Tomate San Marzano DOP, fior di latte, sobrasada

de Minorque, fromage Mahén, mousse de miel et

origan

CARBONARA 22,5€
Creme de fromages italiens, fior di latte, jaune

d’'ceuf, guanciale croustillant, pancetta ibérique et
Parmigiano Reggiano DOP

BOLOGNA 23,5€
Fior di latte, mortadelle de Bologna, mozzarella de
bufflonne, pesto de pistache et pistaches grillées

CARPACCIANA 22,5€
Tomate San Marzano DOP, fior di latte, carpaccio

de boeuf, Parmigiano Reggiano DOP, roquette et

huile de truffe

BURRATA 24 ,5€
Tomate San Marzano DOP, tomates semi-séchées,
burrata di Puglia DOP et pesto génois

NORDICA 23,5€
Tomate San Marzano, mascarpone, saumon fumé
norvégien, roquette, basilic, citronnette et ceufs

de poisson

CITTADELLA 19,5€
Tomate San Marzano, fior di latte, aubergine rétie,
Parmigiano Reggiano DOP, vinaigre balsamique,

miel et origan

FRIULI 24,5€
Tomate San Marzano, mozzarella de bufflonne,
Prosciutto di Parma DOP et roquette

FRUTI DI MARE 23,75€
Tomate San Marzano, fior di latte, moules,
crevettes, calamars et persillade a I'ail

ALCACHOFI 21,5€
Tomate San Marzano, fior di latte, artichaut confit,
copeaux de jambon ibérique, ricotta et miel

OTTIMO 24.,5€
Base creme Ottimo, fior di latte, guanciale

croustillant, poireaux confits et Parmigiano

Reggiano DOP

DIPS

TERMINEZ LES BORDS EN LES TREMPANT DANS NOS SAUCES

SAUCE AU PARMIGIANO REGGIANO DOP 24 MOIS 2,5€
AVEC AIL ROTI

SAUCE TOMATE SAN MARZANO 2,5€
SAUCE A LA TRUFFE 2,5€



